Das Hipsterbier gibts jetzt auch in Swiss made

Bargen Das India Pale Ale ist das Bier der Stunde. Nun fiihrt auch die Seelinder Aare Brauerei diese Sorte. Das «Swiss Pale Ale» ist aber
nicht nur im Aroma speziell: Es besteht zu 100 Prozent aus einheimischen Rohstoffen.

Tobias Graden

Wenn man Cesare Gallina in der
Braustube dber die Herstellung
dist newuen Blars reden hilet,
feltnte man melren, e wiire dun
Halseee, dbeses war nkehtzu braue
Ein Riesenaufwand =ei das, sagt
der Geschliftafihrer der Brouerel
Aare Bier in Bargen: Da zuerst
den Hopfen einfiillen in diese
selt=ame newe Maschine, den dort
setzen lassen, die Maschine an
einen der Gartanks anschliessen,
das Gange imnver wieder kontrol-
lierer und diverse Handgriffe vor-
nehmen His diesss news Bier ge-
Braut =1, hat es dentlich mehr
Arbeit verursacht als ein bisherl-
ges, «e Blisekamedis.

D sHoplenraketes schiesst
Gallina Obertreibt. Cder erzbhlt
zumindest recht biurmig, Eweifel-
los aber ist es aufwhindiger, einso
fenanntes Indin Pale Ale (EPA)
herzustellen aks ein normales La-
gerbier, Dean damit das IPA scin
charaliteristisches Aroma erhélt,
milssen uerst aus dem Hopfen
die Bitterstoffe extrahiert wer-
den, Das istdurch reei Yerfahien
miglich, Einerseits durch einen
allapfenstrumpls Der Hapfen
wird in einen Schlavch gefill
dleser wird In den Girtank ge-
hingt und gibt 20 die Bitterstoffe
Inden Sud ah. Der Machtedl; Whh-
rend des ganzen GArvorgangs, der
etwa eing Waoche davert, kann der
Braumeister keinen Einfluss auf
den Hopfen nehmen, Gollina hat
deswegen diese Methode nur fdr
den allerersten Sud gewihit, dann
aber auf die «Hop Rockets umge-
stellt. Diese «Hopfenraketes ist
etn mobiler Tank, in den der Hop-
fen eingefllit und dann von dort
aus sogusegen inden Gartank ge-
schossen wird, Dies bedeatet
auch eine grewisse Investition:
35 000 B bk die Maschine ge-
kngbet,

Die Anschaffung st es der Aare
Bravere] wert. So hat abe auf diese
Salzon kin fhy neves Bler ine Sor-
Hment nehmen kinnen. «5wiss
Pale Alen hefsst ez Das Spezielle
daran: Eg {st 2u fast 100 Prozent
Swien mnds. Dag Iet gelten in der
hiegigen Bierlandechaft, kommt
doch in praktisch allen Fillen die
verwendete Brangerste sus dem
Ausland, in der Regel aus der Re-
gon um das deutschi Ihrribcrﬂ.
Wicht g0 im Folle des Swise Pale

Cosare Gallina
richtet din
aHonfenrakebon
ein, Diese
extrahiert die
fur ean IPA,
typizchen
Biltersioffe

des Hoplenr.
S Goddsdhenid

Ale: Hiefitr stammt die Gerste
dipges Jahr sogar aus Bargen sel-
ber. Aare Bier besitzt angrenzend
an die Brawerei Landreseryven, die
i an dan Bavern Manfred Stutz-
mann verpachtet. Im Bahmen der
Fruchtfolge hat er letztes Jahr
Braugerste angebaut, die nun im
neten  Bier zur  Anwendung
lxmmi. Doch auch in den nichs:
ten Jahren stammt die Gerste aus
derebwas weilensn Region. In der
Interesgengemeinschaft Mittel-
landmale kaben gich Brauer und
Landwlrte zusammengeschbos-
ser. um Feglonale Blere mlt eegio-
naler Gerste produsleren wu loin-
nin (dag BT berlchtota),

Filrs Mailzen nach Bamberg

Was in der Region allerdings im-
mier noch fehlt, ist aiise Millzered,
Um eine salche wirtschaftlich
fithren zu kinnen, ist eing o

wise Menge in ru verarbeitender
Gergte ndtig Und daxu let der
Markl immer noch 2o Klein fin
Punkt ist darum helm Swiss Pabe
Ale Skobogisch und Bleonomisch
noch unbefriedigend: Die Schwel-
zer Gerste wird nach Bamberg
transportiert, in einer dortigen
Mélzerei zu Malz verarheitet und
wieder zurfick nsch Borgen pge-
fahren, Mittlerweile existiert je-
doth in der Nihe von Genf in Ss-
tigny eine Miilzerel, die erste
threr Art in der Schweiz, Gallina
erwiigt, mit dieser susammenz-
arbieiten, Die Kosten sind aber
doppelt s hoch wie in Deutech-
Land, Mizht nor haben Bund und
Kantone die ITnvestition fiir die
Milzerel mitfinansleren miksen,
anch st die Kapazitit deatilcl ge-
ringer ala bel den Anlagen auf
dem intemationaben Markt: Wer-
den in Batigny finf Tonwen Malz

pro Woche produziert, sind es in
prossen enroplitschen Millzereien
500 Tonnen pro Tag

Abgesehen davon ist das Swiss
Pale Ale 2o einheimisch, wie s
nur geht; Das Wasser stammt aus
der Bargesner Quelke, der fiir [PAs
twplsche Cascade-Hopfen vom
Schlatthof Im solsthurnischen
Waolfwil und die zur Produktion
niitige Energle grosatells von der
hauseigenen Sataranlage suf dermn
Drach der Braverel, «Wir wollen
zeigen, was im Schweizer Bier-
markt punkto Naochhaltigheit
mélglich ists, sagt Cesare Gallina.

Flir Krondondamien gehirat

Drae TPA ist das Bier dor Stunde,
Jede Bar, die etwas auf sich hdlt,
schenkt stilbewussten Hipstern
heutzutage ein TPA nus. Aufgrend
des hitheren Alkoholgehalts wnd
dea deutlich bittereren Arcmas

ist das Trinken eines [FAg sozus-
den ansprucheveller als bed einem
gewihnlichen hellen Bier, was
selbsternennten Experten die
Mélichleest mir Distinltion gibt.
Der spezifische Charakter des
Biers hat historische Grimde:
1PAs wurden in England und
Schottland  fiir die indischen
Kronkobonien gebrawt wnd muss-
ten deshalk fiir den langen See-
weg halthar gemacht werden, was
durch den hiheren Allohol- und
Hoplengehalt errelcht wirle, Im
Zuge der Craft-Beer-Beweguny
gewann dae IPA awch hiermulande
an Beliebthedt, wobel oft engli-
scho, ober auch omerllmnische
Marken wom Markt nachgefragt
warden, Mit shanderpfteds im
Sinne der Craft-Bewsgung haben
diesa freilich mitunter nicht mehr
viel gu tun Die Broaklyn Bre-
wary, deren Erzeugnisse hierzu-

lancle bedm Grossverteiler echit-
Hedy aiad, ket mit einer Jabhrespro-
dualketbon von dbwer 255 000 Helkto-
Htern gut 40 mal g0 gross wie Aare
Bier. Der Anteil der Handarbeitin
der gesamiten Froduktion dicfte
also fiberachaubar seln.

Milder als iiblich

Das Swiss Pale Ale aher ist gar
kein typisches IPAL und swar bo-
wuggt nicht, Dor Alkeholgehalt
liegk mit 4.8 Prozent im Bahmen
eings normalen Biers, und os st
im Geschmack milder als die be-
kannten TPAR Fiir cinen Havd-
core-Ale-Lichhaber ditrfte cs da-
eurn suwenlg hitter acin. Gallinn
sugl: o Wit wollen auch jenen
Konsumenten, die hislang kein
Pale Ale getrunken haben, den
Einstieg in diese Sorte bleten.s
Sagts und hantiert weiter an der
aHopfenraketes,




